
LA BARAJA RED BLEND

• AÑADA: 2021

• DENOMINACIÓN: D.O. RIBERA DEL DUERO

• VARIEDAD DE UVA: 75% TINTA FINA, 15% CABERNET SAUVIGNON, 10% 
MERLOT

• CRIANZA: 18 meses en roble francés de tostado medio

• TEMPERATURA DE SERVICIO: 16- 18ºC.

• CONCEPTO DEL VINO: El coupage de Vilano está diseñado para 
acercarse a un perfil más internacional al combinar las tradicionales 
uvas Tinta Fina de nuestros viñedos viejos junto con Cabernet 
Sauvignon y Merlot provenientes de las tierras altas de la DO Ribera del 
Duero en una excelente cosecha y añada.

• ELABORACIÓN: Fermentación maloláctica y crianza de 18 meses en 
barricas de roble francés de tostado medio. Producción limitada: 14,200 
botellas numeradas.

• NOTAS DE CATA: Color rojo rubí profundo. Fruta roja madura, cereza
negra, grosella negra y mora. Nariz: Notas de pimienta negra, tabaco, 
regaliz, vainilla y violeta. Sabor: Vino elegante y con cuerpo, con taninos 
maduros y un final largo y persistente.
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STANDARD PACKAGING
Botella 75cl
Cajas de 6 botellas
100 cajas por europallet


