
FULL FLAP ALBARÍN BLANCO
• AÑADA 2024

• DENOMINACIÓN: D.O LEÓN

• VARIEDAD DE UVA: 100% ALBARÍN BLANCO

• GRADO: 13%vol.
Full Flap Albarín es la expresión más auténtica de una uva singular, casi 
extinta, que ha resurgido con fuerza para conquistar a los paladares más 
exigentes con su carácter único, fresco y vibrante, que la convierte en una 
auténtica joya enológica. Originaria del Camino de Santiago y descendiente 
de la savagnin blanc, esta variedad encontró en los suelos calizos y arcillosos 
de León su hábitat ideal, dando lugar a vinos de gran intensidad aromática y 
elegancia. Gracias a un meticuloso proceso de batonnage sobre lías , Full 
Flap Albarín logra una textura sedosa en boca, con una frescura inigualable y 
un final persistente.
Su producción es limitada, garantizando exclusividad y máxima calidad en 
cada botella. Con su seductora mezcla de frutas tropicales, cítricos y notas de 
hierbas aromáticas, cautiva desde el primer sorbo. Servido entre 8 y 10°C , 
es el acompañante ideal para platos frescos y aromáticos.
Full Flap Albarín no es solo un vino, es una historia en cada copa.

• SERVING TEMPERATURE: 8-10ºC

AWARDS & RATINGS

• VINTAGE 2024
91p Wines Critics
Gold Medal Mundus Vini

• VINTAGE 2023
91p Hudin
Gold Medal Gilbert & Gaillard

STANDARD PACKAGING

Bottle of 75cl
Cartons of 6 bottles. 
125 cartons per Euro pallet


