FULL FLAP AlBARIN BLANCO

« ANADA 2024
« DENOMINACION: D.O LEON
« VARIEDAD DE UVA: 100% ALBARIN BLANCO

* GRADO: 13%vol.
Full Flap Albarin es la expresién mas auténtica de una uva singular, casi
extinta, que ha resurgido con fuerza para conquistar a los paladares mas
exigentes con su caracter unico, fresco y vibrante, que la convierte en una
auténtica joya enoldgica. Originaria del Camino de Santiago y descendiente
de la savagnin blanc, esta variedad encontrd en los suelos calizos y arcillosos
de Ledn su hdbitat ideal, dando lugar a vinos de gran intensidad aromatica y
elegancia. Gracias a un meticuloso proceso de batonnage sobre lias , Full
Flap Albarin logra una textura sedosa en boca, con una frescura inigualable y
un final persistente.
Su produccion es limitada, garantizando exclusividad y maxima calidad en
cada botella. Con su seductora mezcla de frutas tropicales, citricos y notas de
hierbas aromaticas, cautiva desde el primer sorbo. Servido entre 8 y 10°C,
es el acompafiante ideal para platos frescos y aromaticos. @tﬂ%
Full Flap Albarin no es solo un vino, es una historia en cada copa. & Q
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SERVING TEMPERATURE: 8-10°C E MUNDUS Vini 3
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AWARDS & RATINGS
VINTAGE 2024

91p Wines Critics

Gold Medal Mundus Vini

* VINTAGE 2023
91p Hudin
Gold Medal Gilbert & Gaillard

STANDARD PACKAGING

Bottle of 75cl
Cartons of 6 bottles.
125 cartons per Euro pallet
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