
FULL FLAP ALBARÍN BLANCO

• AÑADA 2023

• DENOMINACIÓN: D.O LEÓN

• VARIEDAD DE UVA : 100% ALBARÍN BLANCO

• GRADO: 13%vol.

• ELABORACIÓN: Vino blanco joven elaborado con la variedad única y
autóctona Albarín blanco. Batonnage sobre lías en depósito que añade
complejidad y textura creando un vino que es una delicia en paladar.

• NOTA DE CATA: Color amarillo verdoso limpio y brillante. En nariz,
recuerdos de frutas tropicales, cítricas y aromas de plantas aromáticas
como albahaca y hierbabuena. En boca es amplio y fresco, con una
entrada dulce y toque amargo en final de boca, largo y persistente.

• TEMPERATURA DE SERVICIO: 8-10ºC

LOGÍSTICA
Botella de 75cl
Cajas de 6 botellas. 
125 cajas por Euro pallet


